
 

 

Dreigangmenü 
Vorspeisen 

Gepökeltes, kalt geräuchertes Entrecôte     € 16,00 
Focaccia ∙ Tapenade aus Paprika, Tomate, Zwiebel und Zucchini ∙ Kräuteröl 
Allergene: gluten 
 

Süßkartoffel-Kürbissuppe        € 9,50 
Kokos ∙ Zitronengras ∙ Ingwer ∙ rote Chili 
Allergene: soja 
 

Thunfisch-Carpaccio        € 16, 00 
Wakame-Salat ∙ roter Ingwer ∙ Kapern ∙ Wasabi-Mayonnaise 
Allergene: Fisch, Krebstiere und Weichtiere, Sulfit, Soja, Sesam, Gluten, Ei, Senf, Erdnüsse,  
Nüsse, Kuhmilch, Sellerie 

 
Hauptgerichte 

Rinderfilet          € 34,00 
Gepuffte schwarze Knoblauchsauce ∙ süß marinierter Rotkohl ∙  
Schwarzwurzel-Mousseline ∙ geröstete Topinambur und geschmorte Birne 
Allergene: Kuhmilch, Sulfit, Sellerie 

 

Auf der Haut gebratenes Skrei-Filet      € 29,50 
Frische Antiboise ∙ Pastinakenstampf ∙ gepuffte Paprikasauce 
Allergene: Fisch, Kuhmilch, Sulfit 
 

Risotto von Waldpilzen        € 23,50 
Rucola ∙ getrocknete Tomaten ∙ Texeler Schafskäse, am Tisch gerieben 
Allergene: Kuhmilch, Sulfit 

 

Desserts 

Birnen-Tarte-Tatin         € 9,50 
Vanilleeis 
Allergene: Kuhmilch, Gluten, Ei, Sulfit 
 

Schokoladen-Duo         € 10,50 
Weiße und dunkle Schokoladenmousse ∙ Orangen-Hangop und Karamell 
Allergene: Ei, Laktose, Soja, Kuhmilch 

  



 

 

All day menu 
Sauerteigbrot mit Dips und Pickles      € 8,50 
Allergene: Gluten, Ei, Milchprodukte, Senf, Nüsse 
 

Bauerntoast           € 9,00 
Handwerkliches Sauerteigbrot ∙ extra gereifter Bauernkäse 
Allergene: Gluten, Ei, Laktose, Kuhmilch, Nüsse 
 

Mehrkornbrot mit geräuchertem Makrelensalat    € 14,00 
Rucola ∙ rote Zwiebel ∙ Kapern ∙ Gewürzgurke 
Allergene: Fisch, Ei, Sulfit, Gluten, Laktose 
 

Mehrkornbrot mit warmem Bauernschinken     € 14,00 
Gebratene Champignons ∙ Zwiebel ∙ Honig-Senf-Dressing 
Allergene: Gluten, Sulfit, Senf, Laktose 

 

Kroketten auf Brot          € 12,00 
Wahlweise: Kalbs- oder Cas & Kas-Kroketten (v) ∙ Wahlweise: Weiß-,  
Braun- oder Mehrkornbrot ∙ Senfmayonnaise 
Allergene: Gluten, Senf, Ei, Schwefeldioxid, Lupine, Soja 
 

Wintersalat           € 18, 00 
Feldsalat ∙ Chicorée ∙ Walnuss ∙ milder Ziegenkäse ∙ gebratener  
Kräuterseitling ∙ Topinambur ∙ getrocknete Cranberry ∙ Honigvinaigrette 
Allergene: Laktose, Sulfit, Nüsse, Histamin 
 

Austernpilz-Shawarma        € 14,00 
Vollkorn-Pita ∙ marinierter Rotkohl ∙ pikante Gemüsepickles 
Allergene: Gluten, Schwefeldioxid, Senf 
 

Black Angus burger         € 22,00 
Gegrilltes Brioche-Brötchen ∙ gebratene Zwiebel ∙ Käse ∙ Tomate ∙  
Schweinebauch von Buitengewoon Varken ∙ hausgemachte Gurkenpickles 
Allergene: Gluten, Senf, Ei, Nüsse, Schwefeldioxid, Kuhmilch 
 

 

 


