
Menu



Vooraf
Starters

Hoofdgerechten
Main Courses

3 gangen keuzemenu 3 course choice menu

Carpaccio van geroosterde knolselderij  
Met kastanje, witlof en een romige walnotendressing

Roasted celeriac carpaccio  
With chestnut, chicory and a creamy walnut dressing

Perzische ash  
Met vers naanbrood en koriander hummus

Persian aash
With fresh naan bread and coriander hummus

Zalmburger  
Geserveerd op volkoren brood met frisse citroenaioli

Salmon burger
On wholemeal bread with fresh lemon aioli

Picanha van de Green Egg   
Met geroosterde paprikasaus en gebrande maïs

Picanha from the Green Egg  
With roasted pepper sauce and charred corn

 
Roodbaarsfilet
Met groente remoulade en een zachte prei sjalotsaus

Redfish fillet 
With vegetable remoulade and a mild leek-shallot sauce 

Romige paddenstoelenrisotto
Met rucola, zongedroogde tomaat en vers aan tafel geraspte Parmezaanse 
kaas

Creamy mushroom risotto
With rocket, sun-dried tomato and freshly grated Parmesan cheese at the 
table

Chocolademousse
Met notenkaramel en laurierhangop 

Chocolate mousse 
With nut caramel and bay leaf hangop

Pastinaak panna cotta  
Met huisgemaakt perenijs en een vleugje pompoen 

Parsnip panna cotta   
With homemade pear ice cream and a hint of pumpkin 
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Nagerechten 
Desserts



Boerentosti 
Plaattosti gemaakt van ambachtelijk zuurdesembrood en extra belegen boerenkaas

Farmer’s grilled cheese sandwich 
Rustic grilled cheese made with sourdough bread and extra aged farmhouse cheese

Meergranen brood met rivierkreeft 
Met frisse komkommersalade en romige cocktailsaus

Multigrain bread with crayfish
With fresh cucumber salad and creamy cocktail sauce 

Salade van gepofte pompoen
Met akkerchampignons, rozemarijnhoning en Alphenaer geitenkaas

Salad of roasted pumpkin
With field mushrooms, rosemary honey and Alphenaer goat’s cheese

Volkoren pita met shoarma van oesterzwam
Met gemarineerde rode kool en pittige groentepickles

Wholemeal pita with oyster mushroom shawarma
With marinated red cabbage and spicy vegetable pickles

Zuurdesembrood met twee kroketten naar keuze (kalf of Kas&Cas      )
Geserveerd met dragonmosterd en Amsterdamse uitjes

Sourdough bread with two croquettes of your choice (veal or Kas&Cas)
Served with tarragon mustard and Amsterdam onions

Baakburger
Burger van Angus-rundvlees geserveerd op een gegrilde briochebol, met een chutney van rode uien  
en een komkommerpickle

Baak burger
Angus beef burger served on a grilled brioche bun with a red onion chutney and cucumber pickle

Broodje huisgemaakte roast van de chef
Vraag de bediening naar de roast van vandaag. Geserveerd op kometenbrood met onze eigen pickles

Sandwich with homemade roast of the chef
Ask our staff about today’s roast. Served on comet bread with our own pickles
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All day kaart All day menu vanaf/from 12:00



Onze keuken is tot 21:00 geopend    
Our kitchen is open until 9 PM

Allergie? 

Meld het ons.  

Wij denken graag mee in de mogelijkheden.

Do you have an allergy?  

Please let us know and we will be happy  
to discuss alternative options with you.

Allergeneninformatie  Allergen information

Ambachtelijk zuurdesembrood met dip en pickle 
Sourdough bread with dip and pickle 

      

Gebakken kriel aardappelen met Belgische mayonaise
Fried baby potatoes with Belgian mayonnaise

 
Frisse salade met ingelegde groenten uit onze tuin
Fresh salad with pickled vegetables from our garden

 
Geroosterde seizoensgroenten 
Seasonal oven-roasted vegetables 
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Bijgerechten
Side dishes
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