Diner Menu
(17:00 - 21:00 uur)

Vorspeisen

Rindercarpaccio € 16,00
kapern - oliven - sud'n'sol - griines pesto - pinienkerne - focaccia - Pecorino

Gebratene Garnelen € 16,00
milde chili-sahne-sauce - serviert mit brot

Cremige Senfsuppe € 8,50 (V)

lauch - kresse -
mit gerducherten Lachsstlickchen+ €2,50

Hauptaerichte

Kalbs-Striploin € 28,50
cremige senf-estragon-sauce - kartoffelmousseline - rote zwiebelkompott

Mit der Haut gebratener Zander € 24,50 (T)
tomatensalsa - oliven - kapern - waldkarotten - roseval-kartoffeln aus dem ofen

Gemiiseragout aus Knollensellerie, M6hren und Steckriben € 18,50 (Ve, T)
blatterteig-bouchon - rucola - champignons - tomaten - gelbe rote bete - klirbiskerne

Desserts

Erdbeeren mit Sahne € 9,50 (T)
Niederlandische erdbeeren - cremige erdbeersahne - vanilleeis

Limoncello Tiramisu € 9,50
hausgemacht - mit Full Circle Limoncello

Beilagen

Beilagensalat € 6,-
Gebratene Wachteln mit belgischer Mayonnaise € 6,-
Steppegras® mit belgischer Mayonnaise€ 6,-
Gebratenes Gemuse der Saison € 6,-
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Mittagsmenu
(12:00 - 17:00 uur)

Kroketten auf Brot € 12,00
nach Wahl: Kalbs- oder cas & kas-kroketten (vegetarisch)- nach wahl: weiBbrot, schwarzbrot oder
mehrkornbrot - senf-mayonnaise

Mehrkornbrot mit Raucherlachs € 14,00 (ASC-keurmerk)
rucola - rote zwiebel - kapern - gurken-dill-creme

Mehrkornbrot mit warmem Bauernschinken € 14,00
gebratene champignons - zwiebel - honig-senf-dressing

Cremige Senfsuppe € 8,50 (V)
lauch - kresse -
mit gerducherten Lachssilickchen + €2,50

Ganztagiges Menl
(12:00 - 21:00 uur)

Sauerteigbrot mit Dips und eingelegtem Gemiuse € 8,50

Vollkorn-Pita mit Avocado und gegrilltem Hahnchen € 12,00
rucola - gurke - joghurtdressing

Tartar aus Mohren, Pastinaken, Mandeln und Linsen € 14,00 (T)
schalotten - kapern - gewUrzgurke - petersilie - soja - pochiertes wachtelei

Salade nicoise € 16,00
focaccia - gegrillter thunfisch - kopfsalat - radieschen - kirschtomaten - oliven - geréstete wachteleier - rote
zwiebeln - haricots verts - wachtelei - senfdressing

Black Angus Burger € 24,50
gegrilltes brioche-brétchen - gebratene zwiebeln - junger kase - tomate - bauchspeck von ,Buitengewoon
Varken" - minigurken-pickles - estragon-senf - serviert mit Steppegras® und belgischer mayonnaise

Niederlandisch Rib-Eye (200 gram) € 32,50 (T)
krauterbutter - geréstetes gemiise der saison - roseval-kartoffeln aus dem ofen

(V) = vegetarisch
(Ve) = vega
(T) = De Tuin van Holland

Haben Sie eine Allergie? Bitte teilen Sie uns dies mit!
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