
 

 

Driegangenmenu 
Voorgerechten 

Gepekelde, koud gerookte entrecote      € 16,00 
Focaccia ∙ tapenade van paprika, tomaat, ui en courgette ∙ kruidenolie 
Allergenen: gluten 
 

Zoete aardappel-pompoensoep        € 9,50 
Kokos ∙ sereh ∙ gember ∙ rode peper 
Allergenen: soja 
 

Tonijn Carpaccio          € 16, 00 
Wakame salade ∙ rode gember ∙ kappertjes ∙ wasabi-mayonaise 
Allergenen: vis, schaal en schelpdieren, sulfiet, soja, sesam, gluten, ei,  
mosterd, pinda, noten, melk, selderij 

 
Hoofdgerechten 

Biefstuk van de haas         € 34,00 
Gepofte zwarte knoflooksaus ∙ zoet gemarineerde rode kool ∙ mousseline  
van schorseneren ∙ geroosterde aardpeer en stoofpeer 
Allergenen: koemelk, sulfiet, selderij 

 
Op de huid gebakken Skreifilet         € 29,50 
Frisse antibiose ∙ pastinaak stamppot ∙ gepofte paprikasaus 
Allergenen: vis, koemelk, sulfiet 

 
Risotto van bospaddenstoelen         € 23,50 
Rucola ∙ zongedroogde tomaat ∙ Texels schapenkaas geraspt aan tafel 
Allergenen: koemelk, sulfiet 

 

Desserts 

Tarte tatin van peer         € 9,50 
Vanille ijs 
Allergenen: koemelk, gluten, ei, sulfiet 
 

Duo van Chocolade         € 10,50 
Chocolademousse wit en puur ∙ hangop van sinaasappel en karamel 
Allergenen: ei, soja, lactose, koemelk 

  



 

 

All day menu 
Zuurdesembrood met dips en pickels       € 8,50 
Allergenen: gluten, ei, zuivel, mosterd, noten 
 

Boerentosti            € 9,00 
Ambachtelijk zuurdesembrood ∙ extra belegen boerenkaas 
Allergenen: gluten, ei, lactose, koemelk, noten 
 

Meergranenbrood met gerookte makreelsalade     € 14,00 
Rucola ∙ rode ui ∙ kappertjes – augurk 
Allergenen: vis, ei, sulfiet, gluten, lactose 
 

Meergranenbrood met warme boerenbeenham      € 14,00 
Gebakken champignon ∙ ui ∙ honing-mosterddressing 
Allergenen: gluten, sulfiet, mosterd, lactose 

 

Kroketten op brood          € 12,00 
Naar keuze: kalf of Cas & Kas kroketten (v) ∙ naar keuze: wit, bruin of  
meergranenbrood ∙ mosterdmayonaise 
Allergenen: gluten, mosterd, ei, zwaveldioxide, lupine, soja 
 

Wintersalade          € 18, 00 
Veldsla ∙ lof ∙ walnoot ∙ zachte geitenkaas ∙ gebakken koningsoesterzwam ∙  
aardpeer ∙ gedroogde cranberry ∙ honingvinaigrette 
Allergenen: lactose, sulfiet, noten, histamine 
 

Oesterzwam shoarma         € 14,00 
Volkoren pita ∙ gemarineerde rode kool ∙ pittige groentepickels 
Allergenen: gluten, zwaveldioxine, mosterd 
 

Black Angus burger         € 22,00 
Gegrilde briochebol ∙gebakken ui ∙kaas ∙ tomaat ∙ buikspek van  
Buitengewoon Varken ∙ pickles van huisgemaakte augurken 
Allergenen: gluten, mosterd, ei, noten, zwaveldioxide, koemelk 
 

 

  



 

 

Bijgerechten 
Side salade           € 6,00 

Roast dish van groenten uit het seizoen      € 7,00 

Gebakken kriel met Belgische mayonaise      € 6,00 

 


